Teamleder for Servermg

Bjerneparken transformeres for 2025-sesongen, og med transformasjon kommer nye muligheter! Vi tar na
mat- og gjesteservicestillingene inn i egen regi, der vi tidligere har benyttet tredjepartsleverandearer til a
statte oss pa disse omradene. Disse prosjektstillingene er heltid gjennom 2025, med en sveert god mulighet

for forlengelse dersom prosjektet er vellykket og vi finner riktig kandidat.
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Denne ettarige stillingen (med gode muligheter for forlengelse) vil hjelpe oss med a sette standarden for
var kulinariske avdeling i arene som kommer. Ved & bruke fasilitetene vi allerede har pa plass, vil du utvikle
morsomme og kreative menyer som fokuserer pa baerekraftige lasninger, minimering av matsvinn og a
glede vare gjester med noe litt «kannerledes» enn det vi vanligvis ser i Norge.

Du begynner denne vinteren og vil ha fokus pa a utvikle interne rutiner for handtering, tilberedning og
servering av mat i samsvar med Mattilsynets krav. Nar parken apner for sesongen, vil du samarbeide med
parkledelsen om & ansette og sette opp vaktplaner for kjgkkenpersonale som skal drifte vare ulike
salgssteder. Samtidig sgrger du for at vi leverer et produkt av hgy kvalitet som du kan vaere stolt av!

Hvem er du?

Du er kreativ, har en positiv og oppmuntrende holdning. Du er talmodig med andre og vant til & jobbe med
og motivere unge mennesker. Du har minst tre ars erfaring, gjerne bade fra kjgkken og i front-of-house-
roller. Du har tidligere ledet og motivert andre. Du @nsker & sette et varig preg pa en av Norges starste
attraksjoner. Du kjenner Mattilsynets krav og serger for at vi oppnar toppkarakterer til enhver tid. Vi
foretrekker en kandidat som kan snakke norsk, men stillingen er apen for alle godt kvalifiserte kandidater
som har lov til & jobbe i Norge.

Hva er hovedansvarene?

e Utforme kreative, morsomme og miljgvennlige menyer og produkter som bidrar til
gjestenes positive opplevelse i Bjgrneparken.

e Bestille og kjgpe n@dvendige forsyninger pa en kostnadseffektiv og effektiv mate.

o Utvikle og sikre riktige rutiner for matsikkerhet, servering og arbeid pa kjgkkenet i samsvar
med alle Mattilsynets krav og i trad med Bjgrneparkens verdier.

e Samarbeide med parkledelsen om ansettelse og vaktplanlegging av kjgkkenpersonalet pa
en kostnadseffektiv og effektiv mate.

e Deltaitilberedning og servering av mat ved behov.

Hvorfor Bjerneparken?

En karriere i Bjgrneparken er en mulighet for en annerledes livsstil. Hvis denne stillingen og dette prOSJektet
blir en suksess, er det en utmerket sjanse for at den blir en fast, heltidstilling i var organisasjon.
Bjerneparken er en sesongbasert virksomhet hvor du vil ha sveert travle maneder i apningstiden, men den
ekstra innsatsen du legger inn her, vil bli godt belgnnet i vintermanedene nar vi er stengt.

Dremmer du om a reise? Hares det fristende ut a tilbringe de kalde vintermanedene pa en strand et varmt
sted? Dette er en jobb som passer godt for noen som gnsker a ta fri om vinteren, jobbe litt eksternt, og
deretter nyte de vakre Hallingdal-sommerne i solfylte Fla. Vi har et flott team, mange sosiale muligheter,
lavere levekostnader enn i sterre byer, konkurransedyktig lenn, ekstra ferie — og har vi nevnt hvor
fantastiske dyrene vare er?

Hvis du tror du har det som trengs for & prestere pa heyt niva hele sommeren og nyte de sesongbaserte
fordelene teamet vart gjor - send oss litt informasjon om deg selv, sa tar vi en prat.

Sek online eller send CV og sgknadsbrev til jobb@bjorneparken.no



